FRISCHE PARADIES

Medienmitteilung, Moosseedorf, 8. Mai 2023

Erste Genuss-Werkstatt im Frischeparadies Zurich
Donnerstag 25. Mai 2023, ab 17.30 Uhr

Das Frischeparadies ladt in Zusammenarbeit mit Casa del Vino, VINUM, OFYR und Adrian
Buhrer zu einem unvergesslichen Abend im Zeichen der Kulinarik ein.

Teilnehmende des Events dirfen sich ab 17:30 Uhr — oder gerne auch spater — frei und flexi-
bel auf Entdeckungsreise im Genuss-Parcours begeben und sich dabei von schmackhaften
Mariagen aus Wein und Speisen verwohnen lassen. Ausserdem vermitteln Experten hand-
werkliches Geschick sowie Tipps und Tricks fiir den Alltag. Folgende Highlights stehen auf
dem Programm:

- Genuss-Parcours: Austern mit individuellen Toppings, Wasserbiiffeltatar, Lachs aus
Lostallo, Kasekreationen mit Willi Schmid oder Desserts vom mehrfach international ausge
zeichneten Chocolatier und Patissier Fabian Séanger. 7 Genuss-Inseln mit kreativen Food-
Pairings und exzellenten Weinen warten darauf, entdeckt zu werden.

- Kulinarische Ateliers: Adrian Bihrer (1* Guide Michelin) und sein Team zeigen beim Fire
Dining vom OFYR, wie man Grillieren mit Fisch und Fleisch auf ein neues Level bringt.

- Vinophile Workshops: Blinddegustationen — welche Uberraschung versteckt sich im
schwarzen Glas? Die VINUM-Redakteure vermitteln Weinwissen rund um die Genusswelt.

Preis (inkl. Speisen, Weine, Wasser/Kaffee, Teilnahme an Workshops): CHF 98.--.
Veranstaltungsort: Frischeparadies Zirich
Weitere Informationen und Tickets: frischeparadies.ch/events

Frischeparadies Zlrich
Hardgutstrasse 11

8048 Zirich (beim Schlachthof)
Tel.: 044 444 10 20
zuerich@frischeparadies.ch
frischeparadies.ch

Bildlegende:
Himmlische Happchen; auf dem Programm der Genuss-Werkstatt vom 25. Mai 2023 im Frischeparadies Zurich
stehen u.a. individuelle Toppings von Austern.

Fur Medienauskiinfte:
Christine Strahm, Corporate Communication Manager, Tel. +41 31 858 48 37, christine.strahm@transgourmet.ch
Transgourmet/Prodega, Transgourmet Schweiz AG, Lochackerweg 5, 3302 Moosseedorf Tel. +41 (0)31 858 48 48
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GENUSS-WERKSTATT:
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KULINARIK ERLERNEN UND ERLEBEN

DONNERSTAG 25.5.2023 AB 17.30 UHR, FRISCHEPARADIES ZURICH

Genuss-Parcours: Austern, Wasserbluiffeltatar, Kasekrea-
tionen, Desserts und weitere Delikatessen warten auf Sie!
Entdecken Sie an 7 Genuss-Inseln kreative Food-Pairings
und exzellente Weine.

Kulinarische Ateliers: Adrian Blhrer (1* Guide Michelin)
und sein Team zeigen lhnen beim Fire Dining vom OFYR, wie
man Grillieren auf ein neues Level bringt.

Vinophile Workshops: Blinddegustationen — welche Uber-
raschung versteckt sich im schwarzen Glas? Die VINUM-
Redakteure vermitteln Weinwissen rund um die Genusswelt.

PREIS:

(inkl. Speisen, Weine, Wasser/Kaffee, Teilnahme an Workshops)

Frischeparadies Ziirich

Hardgutstrasse 11 | 8048 Ziirich CASA

(beim Schlachthof)
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